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LISTA DE CHEQUEO PARA LA GESTION DE RIESGO

PROMOCION DE LA GESTION DE RIESGOS DE ACCIDENTES CON LA FAMILIA

PROPOSITO ACTIVIDADES FECHA FECHA DE EVALUACION OBSERVACIONES
PROYECTADA REALIZACION
* Socializacion y lectura del folleto
mostrando sus imagenes y dialogando
con los nifios y nifas sobre los riesgos
gue se pueden tener en la cocina.
* Todos pasaron al espacio de la cocina Se logra la participacién de
Sensibilizar a las para explicar que no deben jugar en las familias para promover
familias acercade los | ella y mostrar los cuidados que se Cada mes 15 septiembre los riesgos y accidentes que

riesgos que podemos
evitar en la cocina

deben tener con los utensilios y
elementos que alli se encuentran.

* Luego se les ensefio los utensilios que
son peligrosos y no se pueden coger.

* Para finalizar, en un espacio de la
casa ambientaron el rincén de la cocina
con los utensilios que los ninos y nifias
pueden manipular como platos,
cucharas, vasos y otros utensilios de
plastico.

se pueden tener en la cocina
y aprender a cdmo evitarlos.




